
 
 

          Digestifs                      ½ fl.          2cl. 
 
232-233        Renault Carte Noire    570,-         45,- 
236-237        Martell Gordon Bleu    750,-         49,- 
238                Armagnac                                       39,- 
239                Calvados                                          39,- 
252-253        Solbærrom                    250,-         28,- 
254-255       Bailey                            390,-         32,- 
258-259        Grand Marnier, gul      395,-          32,- 
260-261        Cointreau                     395,-          32,- 
262-263        Drambuie                     395,-          32,- 
                       
                      Whisky                              1/1 fl.           2cl. 
 
270-271      Diverse Scotch              650,-         35,- 
278-279       Chivas Regal                 800,-         45,- 
280-281       Glenfiddich                  780,-         39,- 
 
                      Gin/Vodka/ 
                  Rom/Pernod                  1/1 fl.         2cl. 
 
285-286      Diverse                          750,-         39,- 
 
                      Bitter/Snaps                1/1 fl.         2cl. 
 
290-291       Diverse                          650,-         35,- 
292-293       Fernet Branca               675,-          40,- 
295-297        Akvavit                         700,-         35,- 
298-299       Linie Akvavit               765,-          45,- 
 
                      Øl/Vand 
                   
                  Øl                                 26,- 
                  Luxøl                             30,- 
                  Fadøl, lille/stor            24,-           48,- 
                  Sodavand                      20,- 
 
                  Varme Drikke                               Kande 
 
                  Kaffe/Te                                          26,- 
                  Chokolade m. flødeskum              32,- 
 
 
 

Restaurant Taarbæk – Taarbæk Kro 
V. Kate Hjort & Claus Hjort Schrøder 
Tlf.: 39 63 00 96 – Fax: 39 63 50 96 
E-mail: claus.hjort@taarbaekkro.dk 

VINE 

Restaurant 
Taarbæk 



 
 
 

APÉRITIF/DRINKS/COCKTAILS: 
 
103        Kir Imperial                                 37,- 
101         Pousse Rapière:                            44,- 
104        Campari/tonic:                            48,- 
105       Dry Martini                                 49,- 
106        Cuba Libre                                   65,- 
107        Long Island Ice tea                      95,- 
 

CHAMPAGNE/MOUSSERENDE: 
 

110         Moët et Chandon:                       795,- 
111          Crémant de Bourgogne:              395,- 
314        1 gl. Crémant de Bourgogne:      75,- 
 

HUSETS VINE: 
 
            Hvid Domaine Plantade  
117         Chardonnay/Viognier:       1/1:   175,- 
118                                                  ½:    90,- 
119                                                   gl:     35,- 
 
            Rød Domaine Plantade  
147         Syrah/Merlot:                     1/1:   175,-  
148                                                  ½:    90,- 
149                                                  gl:     35,- 
 
            Rosé Domaine Plantade  
146         Syrah:                                  1/1:   195,-  
             
 
140        Månedens Vinmenu:                   325,- 

 
 

HVIDVINE: 
 

121         Riesling:                                       225,- 
123         Indaba Chardonnay 
            2002, Sydafrika:                         190,- 
136         Pouilly Fumé 2001,  
            Dagueneau :                                 315,- 
126         Sancerre 2002, V. Delaporte:     355,- 
134         Chablis 1. Cru ”Montée de Tonnerre”  
            2000,  J. Collet et Fils:               450,-
            Bourgogne Blanc 2000,  
145         Louis  Jadot,                        1/1:   290,- 
345                                                  ½:    145,-  

 
 

 
 
 

RØDVINE: 
 
 

Bordeaux: 
 
            Château La Perrière, Lussac  
150        Saint Emilion 2000:                   335,- 
            Château Tour D’Auron  
151         2000,Bordeaux Superieur:          295,- 
            Château des Annereaux , 
154        2000 Lalande-de-Pomerol:       395,- 
 

Bourgogne: 
 
            Bourgogne Rouge 1999,  
161         Louis Jadot:                        1/1:    290,- 
361                                                    ½:     145,-  
            Beaujolais Villages 2001,  
175        Louis Jadot:                        1/1:    265,- 
375                                                   ½:     135,- 
177        Fleurie 2001, Louis Jadot:          295,- 
            Chassagne Montrachet 1998,  
181         Louis Jadot:                                 475,- 
 

Italien: 
 
            Barbera D’Asti ”Bricco Garitta”  
191         2000, Cascina Garitina:              295,- 
            Amarone Della Valpolicella  
195        1999, Tedeschi:                             525,- 
 
 

DESSERTVINE/PORTVINE: 
 
194        Moscato Piemonte:                     295,- 
196       Muscat de Beaume de Venise:     350,- 
            Churchill’s Finest Vintage  
198        Character:                           1/1:    425,- 
197                                                             gl:     40,- 
 

 
 

 
 
  
 
 
 


